Hotel Strand-Café

Neustadter Strale 9, 53547 RofBbach/Wied
Telefon 02638/9339-0, Fax 02638/9339-39
eMail: info@strand-cafe.de
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Schon, dass Sie uns besuchen!

Seit 50 Jahren, jetzt in der dritten
Generation, 1st unser Hotel Strand-Café
stetig gewachsen. Angefangen mit 4
Tischen, die im Wohnzimmer Platz
fanden, bewirten wir heute bis zu 150
Personen gleichzeitig in traditionell
guter Qualitit.

Hochzeiten, Familienfeste,
Weihnachtsfeiern, Betriebsfeiern,
oder ,,nur so feiern“! Wir organisieren
Veranstaltungen nach [hrem Geschmack,
zu jedem AnlaB!

Gerne bringen wir unsere Biiffets oder
Meniis auch zu IThnen nach Hause oder in
[hren Festsaal.

Wir und unser junges, freundliches Team
freuen uns, [hnen in unserem komplett
neu renovierten Hotel Strand-Café, eine
schone Zeit bereiten zu diirfen und
bedanken uns fiir Thren Besuch.

X Bootas




In digserkioinail Brosthirs hbrn vvir einige
Meniis und Biiffets fiir Sie zusammengestellt.
Sie konnen je nach belieben die einzelnen Ginge
oder Bestandteile der Biiffets austauschen und
so Ihr spezielles Menii oder Biiffet kreieren.
Sollten Sie kulinarische Wiinsche haben,
welche hier nicht aufgefiihrt sind, werden wir

Ihnen diese sicher auch erfiillen kénnen.

Die Hauptginge, der unter Plattenservice
aufgefiihrten Gerichte, servieren wir Ihnen
gerne auch als Tellergerichte.

Wir kiimmern uns um die komplette Ausstattung
[hrer Feier in unserem Hause. Nach Absprache
mit Thnen organisieren wir das ndtige Dekora-
tionsmaterial wie Blumen, Servietten, Kerzen...

Gerne richten wir auch Thre Kaffeetafel und
servieren unsere hausgebackenen Kuchen,

Torten oder Waffeln.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und wiinschen
schon heute ein gelungenes Fest.




Menii 1
Kresseschaumsuppe
% %k k

Lammfilets in Thymiankruste auf
Ratatouille mit Rosmarinkartoffeln

wZiircher* Kalbsgeschnetzeltes mit

Butterreis und buntem Salat
%k k%

Reis ,, Trauttmansdorff*

Menii 3

Feldsalat in Himbeervinaigrette
mit gebratenen Waldpilzen
* ok k
Schweineriickensteak mit
Camembert iiberbacken auf
RahmsofB3e mit buntem Gemiise
und Rostitalern

Hirschkalbsteak auf Preiselbeer—
PfeffersoBe mit Rahmwirsing und
Schupfnudeln

% %k

Mandel—- Orangencreme

Menii 5

Bouquet von Blattsalaten mit
gerdsteten Sonnenblumenkernen und

Buttercroutons
k%

Klare Gemiisebriihe GrieBkloBchen
%k k%
Putensteak in CurrysoBe mit
verschiedenen Friichten und
Butterreis

Rinderbraten in Burgundersofe,
verschiedene Gemiise

und Salzkartoffeln
A& ko

Apfelweincreme mit
Mandelschaum

aé T

" Menii 2

Hausgebeizter Lachs mit Reibekuchen

und Sahnemeerrettich
* %k

Tranche vom Roastbeef auf griiner
PfeffersoBBe mit Bohnenbiindchen und
Sahnekartoffeln

Putenrollbraten in WacholderrahmsoBe
mit Maccairekartoffeln und
verschiedenen Salaten
* k%

GrieBflammerie mit eingelegten
Himbeeren

Menii

Kartoffel- Lauchcremesuppe
* %k
Hirschbraten in Burgundersof3e mit
Preiselbeerbirne, Rotkraut und
hausgemachten Spitzle

Schweinemedaillons auf
Rahmchampignons, bunte Gemiise,
Kartoffelkroketten

%* %k

Waldbeerengriitze mit VanillesoBe

Menii 6
Tranche vom Hirsch an Waldorfsalat
mit CumberlandsoBe
sk ke
Consommé von Cherrytomaten mit
QuarkkléBchen
%k 2k %k
Rheinischer Sauerbraten mit
Apfelrotkraut und KartoffelkléBen

Gefiilltes Schweinelendchen im ganzen
gebraten auf Calvadosrahmsofle mit
verschiedenen Gemiisen und
Mandelbillchen

ke o ok

Orangenparfait auf Cassissabayone



Tomatencremesuppe

mit Sahnehaube
% %k

Schweinebraten in Kriuter—
Senfkruste mit verschiedenem

Gemiise und Kartoffelkroketten
3k ok ok

Gestiirzte Schokoladencreme
mit VanillesoBBe

Menii 9

Cocktail von Nordmeergarnelen

mit Toast und Butter
kg

Franzdsische Zwiebelsuppe
* k%

Lachs im Spinat— Blitterteigmantel

an Kriutersofle
sk ok k

Zitronensorbet
%k sk ok

Duett vom Rinder— und Schweinefilet
auf Dijon— Senfsofie mit
Bohnenbiindchen, Grilltomate und
Dauphinekartoffeln

% %k
Dessertvariation ,,Strand-Cafe*

°
egeiar e
Variation von Blattsalaten mit
gerdsteten Sonnenblumenkernen und

Brotcroutons
o %k %k

Sellerierahmsiippchen
koK

Gebackener Schafskise

mit Preiselbeeren
ok %k %k

Karotten— Apfelsorbet
%* %ok

Ragout von Zucchini, Tomaten und
Austernpilzen in Balsamico—

KriauterrahmsoBe an Kartoffelschnee
o ol o

Himbeerparfait an mariniertem
Orangensalat

Blumenkohl-Rahmsuppe

ok 3k ok
Gefiillte Rinderroulade mit

Rotkraut und Salzkartoffeln
ok k

Karamelcreme

Menii 10

Lauwarme Entenbrusttranchen an
Blattsalaten in Honigdressing
* k%

Gemiisebouillon mit Backerbsen
* k%

Medaillons vom Seeteufel mit
Krabben und Kise iiberbacken
¥k k

Sorbet von griinen Apfeln
& ko

Kalbsriickensteak unter der NuBkruste
auf Portweinjus mit glacierten
Kaiserschoten und Fingerm&hren,
Kartoffelbillchen

%k %k
Mousse von dunkler Schokolade auf

marinierten Schattenmorellen

Vegetarisches Menii 2
Tomatensalat
mit Pumpernickel
ok ok
Rahmsuppe von gelber Paprika
%k
Vollkornspaghetti auf BasilikumsoBe
mit Gemiisesickchen
F kK
Minzsorbet
e ok ok

Schnitzel vom Sellerie mit frischen
Rahmchampignons und

Kartoffeltaschen
* k%

Kiseteller mit Weintrauben
und Salzgebick



—

3

P

oy

Tomate Mozarella in
Balsamicodressing mit
frischem Basilikum
& %k %k

Minestrone mit
gehobeltem Parmesan
& %k %k

Thunfischmedaillon auf
Paprikaschaum mit Safranreis
* ok

Mangosorbet
* %k k

s»Saltimbocca a la Romana“
Zwei diinne Kalbfleischscheiben mit
Parmaschinken und Salbei gespickt
in ZitronensofB3e dazu gebratene
Zucchini und Bandnudeln
o ok ok

Tirami su

Wildmenii

Feldsalat mit Niissen und Apfeln

in WalnufB3dressing
o ok

Rehessenz mit Chestergebiick
ok
Zwei kleine Semmelklé8chen
in WaldpilzsoB3e
* %k k%

Rotweinsorbet
* %k %k

Medaillons vom Hirsch und
Hase auf Preiselbeer— PfeffersoBBe
mit Rotkohl und
hausgemachten Spitzle
& &k

Marinierte Waldbeeren
mit Vanilleeis

/1'1

TCes

"Z‘; esterwiilder Menii

Honigmelone mit Westerwiilder
Knochenschinken
% % %k

Wiedtaler Kridutersiippchen
¥k ¥

Kartoffelkniille mit gebridunter
Zwiebelbutter
&k ok

Basaltfeuersorbet
sk k

Willer-Wille-Wutz-Spiel3
auf Waldpilzsof3e mit Wirsing
und Serviettenknddeln
s e ok

Gebackene Apfelringe
auf VanillesoBBe

Fischmenii

Trilogie vom Lachs mit
Sahnemeerrettich und Dill— SenfsofBle
an Blattsalaten
ok ok

Hummersiippchen mit Krabben
ok

Garnelen in Knoblauchbutter
gebraten an Bandnudeln mit
Tomatenwiirfeln
LR S

Curacaosorbet
% %k %k

Variation von Edelfischen auf zweier-
lei SoBen mit Blattspinat und
wildem Reis
* %k %k

Zitronenmousse auf Himbeermark



Thunfischsalat, Salat von Meeresfriichten, Tomatensalat,
Cocktail von Eismeerkrabben, Matjes ,,Hausfrauen Art*“, Eiersalat,
Variation von Riucherfischen, hausgebeizter Lachs mit Dill- SenfsoBe,

ganze Lachsforellen mit Sahnemeerrettich

GrofBBe Auswahl an frischen Salaten

Suppen

Lachssuppe
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Buttercroutons

Warme Gerichte
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit WeiBweinsoBe, gebratene
Lachschnitte auf Zitronensofle, Rotbarsch mit Kriuterkruste iiberbacken,
LachskloBchen auf Dillschaum, Krabbenspiefe mit Tomaten—
Kriutersoe, Meeresfriichteragout in Safransofle, gebackenes
Seelachsfilet mit Remouladensofle, Thunfischsteak auf PaprikasoBe,
Lachs im Blitterteig— Spinatmantel, Calamares gebacken mit Sauce Ajoli

Beilagen

Salzkartoffeln, wilder Reis, Bandnudeln, Sahnekartoffeln, Risibisi,
Spinat, Broccoli, bunte Gemiiseauswahl

Dessert
Weincreme, GrieBflammerie mit marinierten Schattenmorellen,

Herrencreme, Eierlik6rcreme, Waldbeerengriitze mit VanillesoBe,
Caramelcreme, Kabinettpudding mit Kirschwasserschaum,

Mousse au chocolate



Marinierter Spargelsalat mit frischen Kriutern, Spargelrolichen,
hausgebeizter Lachs, Cocktail von Spargel und Eismeerkrabben,
Variation von Schinkenspezialititen, Tomate-Mozzarella

Suppen

Spargelcremesuppe
Suppe mit frischem Friihlingsgemiise

Warme Gerichte
Stangenspargel mit Lachsstreifen und Dillschaum iiberbacken,
Medaillons vom Schweinefilet auf Rahmchampignons,

Wiener Kalbsschnitzel, Putensteak ,,Prinzess“ mit Spargel und Sauce

Hollandaise iiberbacken, Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircher Art®,

Ragout von Spargel und Lachs, Lammfilet in Thymiankruste auf
Ratatouille, Gemiisereispfanne mit frischem Spargel und

Frithlingsgemiise, gebratene Garnelen auf Spaghetti in Basilikumsofle

frischer Spargel mit zweierlei So8en und neuen Kartoffeln

GrofBle Salatauswahl

Beilagen
Butterkartoffeln, Gemiisebandnudeln, Spétzle, Gnocchis,

Frithlingslauch, buntes Friihlingsgemiise

Dessertauswahl
Frische Erdbeeren mit Vanillepudding, Obstsalat,
Himbeerjoghurtcreme, Herrencreme, Weinsiilze mit Kompottfriichten,
Wackelpeter mit Vanillesof3e



Eingelegte Oliven mit Baguette und Kréuterbutter, Tomate-Mozzarella
in Basilikumdressing, marinierte Auberginen und Zucchini,
eingelegte Zwiebeln, Schafskdse und Paprika siil sauer, marinierte
Pepperonie, Krduter- Champignons, Griechischer Bauernsalat,
Thunfischsalat, Carpaccio vom Rinderfilet

Suppen

Minestrone
Tomatensuppe

Warme Gerichte
Coq au Vin, Ratatouille mit Gemiisebratlingen, Lammragout
mit Couscous, Fischragout in Safransofle, Geschnetzeltes vom Kalb,
Bandnudeln mit Shrimps, griine Tagliatelle mit Muscheln,
Tortellini in KédsesoBe, gefiillte Paprikaschoten mit Reis,
Spaghetti mit Oliven und Tomatenwiirfeln in Knoblauch gebraten,
Gnocchis in GorgonzolasoB3e, Spinatlasagne, Saltimbocca
auf ZitronensoBe, Thunfischsteak auf Paprikaschaum,
Lachs im Blitterteigmantel, mediterrane Gemiise

Dessert
Obstsalat von exotischen Friichten, Tirami su, Mangojoghurtcreme,
Maracujacreme, Limettenmousse, Melonensalat im Portwein,
Capuccinomousse, Papaya Parfait



Vorspeisen

Variation von Wildterrinen und —Pasteten mit
CumberlandsoBe, Rehcockail mit Niissen und Apfeln,
Ananas gefiillt mit Waldorfsalat, Hirschkalbscheiben in
Himbeermarinade, Feldsalat mit frischen Waldpilzen

Grof3e Auswahl an frischen Salaten

Suppen
Wildessenz mit Blatterteigstangen,
Rahmsiippchen von Waldpilzen

Warme Gerichte
Wildgoulasch, Hirschbraten in Burgundersof3e
Entenbrust in Orangen— Pfeffersofle, Wildkaninchen auf
Preiselbeerrahmsofle, Gdnsekeule auf Calvadossofe,
Hirschsteak ,,Pariser Art* mit Rotweinbirne,
Hasenriickenfilet im Pilzbett

Beilagen
Schupfnudeln, Spitzle, Sahnekartoffeln, KartoffelkloBe,

Rotkohl, Wirsing, Rosenkohl, Ananaskraut, buntes Gemiise

Desserauswahl
Warmer Schokoladenpudding, Waldbeerengriitze mit Vanilleschaum,
Weinsiilze mit Kompottfriichten, Heidelbeercreme, Stachelbeercreme,
Schwarzwilder —Kirschcreme, Birne Paul Heinz



Forellen, Tomate-Mozzarella, Spa 11c
Salatbiiffet mit einer grofBen Auswahl\fa_ﬂf'fﬁ{schen Salaten

Tomatensiippchen
klare Rindfleischsuppe
Warme Gerichte
Hirschbraten in BurgundersoBe, Tafelspitz in Meerrettichrahm, Schweinelendchen auf
PfeffersoBe, Currygeschnetzeltes, gefiillte Poulardenbrust ,,Florentine®, Zander auf

ZitronensoBe, Reis, Spitzle, Schwenkkartoffeln, Rotkohl, Wirsing,
Bandnudeln, buntes Gemiise

Dessertauswahl

Herrencreme, Waldbeerengriitze, Moccacreme, Caramelcreme, Schwarzwilder Kirschcreme
Vorschlag 2

Variation von hausgebeiztem Lachs und Lachsterrine mit Dill- Senfsof3e und
Sahnemeerrettich, gerducherte Forellen und Lachsforellen im ganzen arrangiert,
Makrelenauswahl, Wildterrine mit CumberlandsoBBe und Waldorfsalat, Roastbeef rosa
gebraten mit RemouladensoBe, Salat von Eismeerkrabben, Gefliigelsalat Hawaii

Salatbiiffet mit einer groBen Auswahl an frischen Salaten

Suppen
Wildkraftbriihe
Champignoncremesuppe

Warme Gerichte

Lammfilet auf Ratatouille, Sauerbraten ,,Rheinische Art*, Hirschgoulasch in WildrahmsoBe,
Medaillons vom Schweinefilet auf Calvadosrahm, Kalbsteak unter der Nusskruste,
Ragout von Edelfischen in WeiBweinsoBle, Lachs in Blitterteig, Rosmarinkartoffeln,
Semmelknddel, Spitzle, Bandnudeln, Gratinkartoffeln, Gnoccehis, Rotkohl, buntes Gemiise

Desserauswahl:
Mousse au chocolate, Heidelbeercreme, Eierlikorcreme, Kabinett Pudding, Siilze von
Waldhimbeeren mit Vanilleschaum, GrieBflammerie mit marinierten Schattenmorellen



Salate

Griechischer Salat, Tomate-Mozzarella, Tortellinisalat,
Paprikasalat, Curryreissalat, Teufelssalat,
Porree- Ananassalat, Krautsalat, Gurkensalat,
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Beilagen
Folienkartoffeln, Bratkartoffeln, Bohnenbiindchen,

Kriuterbutter und Baguette

Grillfleisch

Rinderhiiftsteak, Nackensteak, Grillwiirstchen, Putenspiefle,
gefiillte Zwiebeltaschen, Bauchspeck

Dips
KnoblauchsoBe, pikante Tomaten— PaprikasoBe, Dill- Senfsofe,
Currydip, SiiB— Sauerdip, Sauce Bearnaise, Krduterquark

Desserauswahl
Rote Griitze und Wackelpeter mit VanillesoBe, Weinsiilze
mit Kompottfriichten, Herrencreme
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